
Restaurant 
 
 

Nos salades fraîches et croquantes 
Our fresh and crunchy salads 

Mêlée et crudités          7.50 
Mixed salad 

Magret de canard fumé au balsamique   20.80 
Smoked duck filet 

Cocktail de crevettes, sc. thousand island   17.80 
Shrimps cocktail 

Saumon fumé, sauce au raifort    19.20 
Smoked salmon/horse radish cream 
 

Selon la chance du pécheur/fish 
Pommes allumettes/riz au citron 

Filets des perches meunières, spécialité maison 28.80  
Perche filets (small) house spéciality 

Coquille St-Jacques, Sauce au citron  35.50 
St-Jacques scallops, Lemon sauce 

Crevettes Nanjing/chinois    28.30 
Tiger shrimps chines style 
 

Votre choix de viande  
Your choice of meat 

 

Entrecôte Parisienne, café de Paris  32.80 
Rib steak, Café de Paris butter 

Filet d’agneau et sa croûte aux herbes  33.20 
Lamb filet with herbs crust 

Emincé de bœuf Nimbau/chinois   28.70 
Chinese beef concontion 

Carnotzet 
Fondue artisanale 

de M. Maillard,  Palezieux -Village 

Moitié-moitié 
Servi avec coup de midi 
Pain et pommes de terre 
Agrémentez votre fondue 

Avec : poivre concassé, ail, paprika, lime 



Coin Indien 
Cuisine délicatement épicée/delicately spiced food 

Entrées 
Pakoras, beignets de courgettes / zuchini fritters 11.90 

Titli, poisson tandoori /  fish tandoori   12.80 

Nilgiri tikka, poulet au chutney / chicken in chutney   1.90 

Kebab de bœuf / beef kebabs    14.20 

Eventail d’entrées/mixed starters    18.40 

Plats 
Crevettes Samar, au confit d’oignons   28.40 
Tiger shrimps in onion confit  

Poulet Madras, curry au jus de coco   25.80 
Chicken simmered in coconut juice curry 

Poulet Tikka masala, ristrette de tomate et paprika 26.80 
Chicken tikka masala 

Poulet Tandoori, plat national    22.90 
Tandoori chicken 

Beef Goani, à la crème de coco et gingembre  27.10 
Beef emincé in coconut cream and ginger  

Dal Ganga Jamuna/lentilles aux herbes frâiches  18.80  

Mixed lentilles with fresh herbes 

Saag, épinards aux échalottes / spinach with challottes 22.50 
 

 

Les Curries «Laxmi » 
                                             Légumes  22.--    Crevettes   27.80 

                                             Poulet     25.20    Agneau       28.50 
   

Tva 7.6% incluse 

 

Les Garnitures 
 

Riz Basmati 4.50     Pommes allumettes  5.00 

Riz au citron 5.00  Nouilles  4.00 

Riz Kashmir 5.20 Pommes croquettes 5.20 

Paratha  2.50 Papad    1.50 

 
 
 

Desserts 



Fr. 
Tarte aux pommes et amandes grillées  7.00 
Glaces  
Vanille, Chocolat, Fraise, Citron, Poire, Coconut 
1bl  Fr. 3.80 +  liqueur  Fr. 4.50 
Les flambés  au cognac l’orange  8.50 
Parfait glacé mocca 
Parfait Caramelito 
Dessert Maison 
Crème brulée      7.50 

Mousse de mangue     7.50 

 

Tva 8.2% incluse 

 
 

 


